
 

             Tasse   Terrine 

Bärlauchcremesuppe mit Croutons           6,90 €     8,90 € 

 

2 hausgemachte Bärlauchbratwürste auf Kartoffel-Gurkensalat     16,80 € 

Hausgemachter Bärlauchfleischkäse mit Röstkartoffeln, Schmorzwiebeln    14,50 € 

Bandnudeln in hausgemachter Bärlauchpesto, Kirschtomaten mit Grano Padano   17,20 €  

Cordon Bleu mit Schinken gefüllt mit Bärlauchfrischkäse , dazu Röstkartoffeln  22,90 € 

  

Hausgemachte Creme Brûlée              7,20 € 

 

Unser Bärlauch kommt frisch aus dem Taunus. Knapp oberhalb des Freizeitrestaurants Waldtraut 

haben wir einen eigenen kleinen Garten mit einer Bachaue.  

Dort wächst geschützt und gut bewacht unser Bärlauch.  

Wenn der Bärlauch zu sprießen beginnt, kann man unsere Köche in klaren Vollmondnächten mit 

der Taschenlampe im Garten auf der Suche nach dem besten Bärlauch beobachten.    

Wir wünschen guten Appetit.  

 

ALT-OBERURSELER BRAUHAUS ∙ Ackergasse 13 ∙ 61440 Oberursel ∙ Tel: 06171 - 54 37 0 ∙ info@meinbier.de ∙ www.meinbier.de 

BÄRLAUCH 2024 

vom 28. März bis 16. April   



OBERURSELER BIERFEST vom 19. bis 21. April, Rathausplatz Oberursel 

 

Freitag  19. April  

16 Uhr  Eröffnung & Fassanstich   

durch 1. Kreisbeigeordneten Thorsten Schorr und Bürgermeisterin Antje Runge 

17 Uhr  Biervorstellungen 

19 Uhr  LIVE MUSIK mit Frank Hammer 

 

Samstag, 20. April 

11 Uhr Frühschoppen 

15 Uhr Hausbrauerwettbewerb 

19 Uhr Rudel Sing Sang mit Tom Jet 

 

Sonntag, 21. April 

11 Uhr  Frühschoppen 

15 Uhr Maßkrugstemmmeisterschaften 

                                                                              

RUDEL SING SANG jetzt zwei Mal pro Monat. Wegen der großen Nachfrage, des Erfolges, der Ge-

sundheit, des Glücks und weil Ihr so gerne gemeinsam singt. 26. & 27. März. Beginn 19:30 Uhr 

 

DAS CANDLELIGHT KONZERT  

Kim meets Tom - Songbirds ist eine Art musikalische Wundertüte! Ob „Kim“ mit ihrem wunderbaren Timbre 

pure Emotionen weckt, die beiden im Duett einen Michael Jackson-Song ver-FOLK-en, oderob „Tom“ mit ir-

gendeiner irrwitzigen Story daherkommt… man weiß bei Songbirds nie so ganz genau, wo die Reise hingeht. 

Nächster Termin: 12. April 2024, Beginn 19:30 Uhr. 

 

LIVE MUSIK immer donnerstags, immer in der Brennbar, immer ab 20 Uhr, immer Eintritt frei 

28. März  Spelunkenmusik     Die fabulösen Kalembrothers 

04. April  Soul       RUTH & friends 

11. April  Rock und Pop     ACOUSTIC STORM 

18. April  Irish Folk     EUGENE BROSNAN 

25. April  Rock und Pop     ANGY & ATTI 

Gavin Mennie`s SessionPale Ale Gastbier vom Gewinner des Hobby-Brauer Bier-Contest`s 

Alc.-Vol. % ca.: 5,0%   Stammwürze: 11,5 °Plato   Hefe: Nottingham Pale Ale     

Malzsorten: Pale Ale Malz   Hopfensorten: Mandarina Bavariae beim Einbrauen   

Kaltgehopft mit: Centeniel, Simco und Lemon Drop 

Geschmack: Schlanker Malzkörper mit ausreichend Restzucker um der markant starken Hopfung entgegen 

halten zu können. Die 3 Bitterhopfen verleihen ihm eine kräftige Bittere und ein kernig-fruchtiges Aroma. 


